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Boutigue Atlantico en el corazon'de las Rias Baixas™



La Oportunidad:

Creaclion de Valor
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Presentamos una oportunidad Gnica de inversiéon en un activo hotelero operativo situado
en una ubicacién de altisima demanda en |las Rias Baixas.
e UBICACION PREMIUM: Enclave consolidado y protegido, con acceso a playas icénicas.
« DEMANDA SOLIDA: Turismo gastronémico, deportivo y familiar con alta ocupacioén
estacional.
e CRECIMIENTO: Alto potencial de desestacionalizacion mediante escapadas boutique.
e OBJETIVO: Evolucionar a un segmento premium, elevando |la categoria y la rentabilidad.




ldentidad Visual,
El Lujo Silencioso

El concepto no es simplemente una reforma, sino la
creacion de un refugio costero contemporaneo que
equilibra el minimalismo con |la calidez natural.
o PALETA CROMATICA: Blanco roto, madera de robley
azul atlantico profundo.
e MATERIALES NOBLES: Uso de tarimas premium,
listones de madera y textiles naturales (lino).
o ATMOSFERA: lluminacidn célida e indirecta para evocar
la luz del atardecer.
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La gastronomia no es solo un servicio, es el pilar

estratégico para atraer tanto al huésped como al

cliente externo, maximizando |los ingresos diarios.
e« CONCEPTO: Producto atlantico de maxima

calidad, marisco vivo y gastronomia local con
una presentacion contemporanea.
« IDENTIDAD: Espacios disefados en maderas
| 5 calidas que transmiten una promesa clara:
_ _. "Aqui se come el mejor producto”.

‘ ———« IMPACTO: Conversiéon del restaurante en un
= df;_cino gastrondmico propio.

Motor de Rentabilidad:
Eje Gastronomico



Elevacion
del Ticket

Medio

Rediseno integral orientado a justificar
un posicionamiento tarifario premium
a través de la calidez y el bienestar.

e DISENO INMERSIVO: Mobiliario a
medida y una paleta cromatica que
invita al descanso.

e TEXTURAS: Ropa de cama premium /
en lino y acabados de alta gama.

e AMPLITUD: Integracidon estratégica
de espacios (bafno/dormitorio) para

maximizar la sensacion de lujo.




Una unidad de alojamiento disefhada para convertirse en el principal reclamo

visual y estratégico de comercializaciéon del activo.
« EXPERIENCIA SENSORIAL: Integracion total del paisaje atlantico en la estancia.
e LUJO EXCLUSIVO: Banera exenta panoramica como elemento iconico de

diseno.
« VALOR DE MARCA: Un activo de alta rentabilidad disenado para el segmento

premium.

La Joya de |3
Corona (Suite
Horizonte)
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El activo no solo ofrece rentabilidad inmediata, sino un
recorrido de revalorizacion claro mediante la
optimizacion de sus ~900 m2 construidos.

CAPACIDAD ACTUAL: 16 habitaciones totalmente
operativas con bano privado y terraza propia.

AMPLIACION ESTRATEGICA: Posibilidad urbanistica
ya Identificada para construir una 3° planta adicional,
elevando |la capacidad total a 22 llaves.

DIVERSIFICACION:Opcion de reconfigurar la planta
baja para desarrollar 2 apartamentos independientes,
aumentando el ticket medio y diversificando el modelo
de negocio.

N R N



Instalaciones disefladas para maximizar el rendimiento del activo y ofrecer un servicio
integral tanto al huésped como al cliente externo.
| n fra eSt r u Ct u ra y e RESTAURACION: Comedor de gran capacidad y zona de cafeteria perfectamente
integrados con acabados en madera noble.
° ° MAXIMA EFICIENCIA: E| activo cuenta con dos cocinas completas, permitiendo una
C a p a C I d a d O p e r a t I Va operativa agil para grandes volUmenes, eventos o servicio a la carta.
ACTIVO CRITICO: Parking privado con 16 plazas (ratio 1:1), un recurso diferencial de
altisimo valor en la zona de Sanxenxo.
ZONAS EXTERIORES: Patio de 100 m2 con zona de parrilla y terrazas con vistas al mar.
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‘Una oportunidad Unica para
liderar el nuevo estandar del
turismo boutiqgue en las Rias Baixas'




